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Bezeichnung
Chianti Classico Riserva DOCG

Typologie
Rotwein

Rebsorten
Sangiovese 100%

Farbe
Intensives Rubinrot

Alkohol
14,5 % Vol.

Gesamtextrakt
30,5 g/l

Gesamtsäure
5,57 g/l

Flüchtige Säure
0,54 g/l

Serviertemperatur
16-18° C

Rebstockdichte 5000 Weinreben pro Hektar

Hektarertrag 3500-4000 kg pro Hektar 

Höhe, Ausrichtung 350 m ü. M., Süden – Süd-Westen

Boden Galestro (Kalkmergel), mittelschwerer Boden 

Ernte Von Hand gelesen, in kleinen Kisten 

Im Weinkeller Selektion der besten Trauben von Hand

Vinifikation Zum Teil integrale Vinifikation in Barriques, zum Teil in großen Fässern

Ausbau Min. 18 Monate in Barriques aus französischer Eiche, 100% zweit gebraucht

Flaschenlagerung Min. 12 Monate in klimatisierten Räumen 

Optimale Trinkreife Bis zu 4-6 Jahre nach der Markteinführung 
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