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DENOMINAZIONE
Colli della Toscana Centrale IGT

QuaLirica
Rosso

ViTigNI
Sangiovese 50%
Merlot 50%

COLORE

VALLETTA

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ COLLI DELLA TOSCANA CENTRALE I.G.T.
GRADAZIONE ALCOLICA
14 % Vol. 2017

31¢ll

ACIDITA torate
5,45 g/l

ACIDITA VOLATILE

0,58 g/l
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ANTICO PODERE GAGLIOLE

TEMPERATURA DI SERVIZIO CASTELLINA IN CHIANTI - ITALIA
16-18°C

NOTE TECNICHE

DENSITA VITI 5000 ceppi / ha

Sangiovese: fermentazione in vasche di acciaio e macerazione per circa 25-30 giorni;
Merlot: fermentazione in barrique con Vinificazione Integrale con macerazione di 35 giorni
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