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Name
Colli della Toscana Centrale IGT

Weinart
Rotwein

Rebsorten
Sangiovese 50% 
Merlot 50%

Farbe
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen

Alkohol
14 % Vol.

Gesamtextrakt
31 g/l

Gesamtsäure
5,45 g/l

Flüchtige Säure
0,58 g/l

Serviertemperatur
16-18° C

Rebstockdichte	 5000 Weinreben pro Hektar

Hektarertrag	 3500-4000 kg pro Hektar nach zweimaliger Ertragsregulierung durch die  
	 Ausdünnung der Trauben

Höhe und Exposition	 450-480 m. über  Meer, von Süden bis Süd-Westen

Boden	 Galestro und Alberese 

Ernte	 Von Hand gelesen, in kleinen Kisten 

Im Weinkeller	 Selektion der besten Trauben von Hand

Vinifikation	 Temperaturkontrollierte Fermentation

Lagerung	 Mindestens 14 Monaten in Barriques aus französischer Eiche, 
	 50% neu, 50% zweit gebraucht

Flaschenlagerung	 Minimum 6 Monate in einem klimatisiertem Keller 

Beste Trinkreife	 4-6 Jahre nach Markteinführung 
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