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BEzEICHNUNG
Chianti Classico D.O.C.G.

WEINART
Trockener Rotwein

REBSORTEN
Sangiovese 100%
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13,5 % Vol.

GESAMTEXTRAKT
29,5 g/l

GESAMTSAURE

N

RUBIOLO

CHIANTI CLASSICO D.0.C.G.

FLUCHTIGE SAURE
0,49 g/l

Freies SO2
24 mg/l

GESAMTES SO2
85 mg/l

SERVIERTEMPERATUR
16-18°C

ANTICO PODERE GAGLIOLE
CASTELLINA IN CHIANTI - ITALIA

TECHNISCHE DATEN

REBSTOCKDICHTE 5000 Weinreben pro Hektar

Bopen Nagelfluh

Emvre Von Hand, lnklelnen Kisten
VINIFIKA;;;);M Temperaturk(;r‘;&;)ul'l‘ierte Fermentation und eine Maische—StancHi;éi';fﬁr 20 Tagen
LAGERU&& """""" 12 Monate: 56%"Eaelstahlfﬁsser, 50% Zementtank
FLASCHE;{;&QRUNG Mindestens 3Ni\)[‘;);1';‘1te in cinem klimatisierten Keller

Azienda Agricola
ANTICO PODERE GAGLIOLE
Loc. Gagliole 42, I-53011 Castellina in Chianti (SI) - Tel. +39 0577 74 03 69 - Fax +39 0577 74 05 19 - info@gagliole.com - www.gagliole.com



