
Bezeichnung
Chianti Classico D.O.C.G.

Weinart
Trockener Rotwein

Rebsorten
Sangiovese 100%

Alkohol
13,5 % Vol.

Gesamtextrakt
29,5 g/l

Gesamtsäure
5,28 g/l

Flüchtige Säure
0,49 g/l

Freies SO2
24 mg/l

Gesamtes SO2
85 mg/l

Serviertemperatur
16-18° C

Rebstockdichte	 5000 Weinreben pro Hektar

Hektarertrag	 4500 kg pro Hektar nach Ertragsregulierung durch Ausdünnung der Trauben

Höhe und Exposition	 450-480 m. über Meer, Süden bis Süd-Westen

Boden	 Nagelfluh 

Ernte	 Von Hand, in kleinen Kisten 

Vinifikation	 Temperaturkontrollierte Fermentation und eine Maische-Standzeit für 20 Tagen

Lagerung	 12 Monate: 50% Edelstahlfässer, 50% Zementtank

Flaschenlagerung	 Mindestens 3 Monate in einem klimatisierten Keller

Beste Trinkreife	 3-5 Jahre nach Markteinführung
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